FLEISCHTOMATEN

Die Pflanzen der Fleischtomaten produzieren zwar
weniger Friichte als Stabtomaten, dafiir sind diese
mit einem Gewicht von iiber 200g, grofder und
schwerer. Besonders grof3e Friichte konnen
sortenabhingig weit iiber 1kg wiegen!

Gezogen werden die Pflanzen eintriebig und stabil
aufgebunden oder am Stab befestigt. Es muss
regelmiflig ausgegeizt werden, denn dadurch
werden die Friichte grofRer und reifen schneller ab.
Nur wenige Ziichtungen sind freilandgeeignet, da
Fleischtomaten zum Ausreifen mehr Wirme als
andere Sorten brauchen. Ein Dach oder noch besser
ein Gewdchshaus sind optimal zum Anbau.

Die Verwendung ist vielfiltig, von der Brotzeit- bis
zur Suppentomate ist alles dabei.

Unser Saatgut wird ausdriicklich als Zierpflanzensaatgut oder
Dekoartikel abgegeben. So eine Kette aus Tomatensamen ist
doch wirklich hiibsch anzusehen.
Geschmacksbeschreibungen sind nur der Vollstindigkeit
halber angegeben und stellen keine Einladung zum Essen der
wunderbaren Friichte dar.

Bei Fragen: cityfarmaugsburg@gmx.de
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AFTERNOON DELIGHT

« Herkunft: USA, Napa Valley in Kalifornien,
Zuchter Brad Gates

 Friichte: wunderschone Violettblau-orange-
rote, flachrunde Friichte,
Fruchtfleisch mehrfarbig marmoriert

* Geschmack: fruchtig, siif-aromatisch, saftig

* Schale: eher weich

* Ertrag: hoch

* Reife: mittel

* Pflanze: ca. 2m

* Nutzung: Frischverzehr, Sofen, Trocknen

* Anbau: geschiitztes Freiland, Gewichshaus




BANDED AMAZON

« Herkunft: USA

 Friichte: plattrund, orangebraunrot,
griin gebandert

* Geschmack: volles, fruchtiges Aroma

* Schale: eher fest

* Reife: mittel

 Pflanzen: +/- 80 cm hoch

* Anbau: unter Dach oder geschiitztes Freiland,
geeignet fiir Balkon und Terasse

* Nutzung: Salattomate, Sofden




BERKELEY TIE-DYE PINK

« Herkunft: USA, Napa Valley in Kalifornien,
Zuchter Brad Gates

e Friichte: wunderschone Violettblau-rote,
flachrunde Friichte
Fruchtfleisch mehrfarbig marmoriert

* Geschmack: fruchtig, siif$-aromatisch, saftig

» Schale: eher weich

* Ertrag: hoch

* Reife: mittel

* Pflanze: ca.2m

* Nutzung: Frischverzehr, Sofen, Trocknen

* Anbau: geschiitztes Freiland, Gewichshaus




B1G RAINBOW

« Herkunft: Historische Sorte aus USA,
Minnesota

 Friichte: plattrund, oft leicht gerippt, goldgelb,
orangerot iiberlaufen bis gestreift,
Fruchtfleisch mehrfarbig marmoriert

* Geschmack: siif} fruchtig mit wenig Siure

* Schale: eher weich

* Ertrag: hoch

* Reife: mittelspit

e Pflanze: ca.1,80m

* Nutzung: Frischverzehr, Sofen, Trocknen

* Anbau: geschiitztes Freiland, Gewichshaus




BLACK &+ RED BOAR

* Anderer Name: Black & Red Boar

« Herkunft: USA, Kalifornien

 Friichte: wunderschone, grof3e plattrunde,
dunkelrotbraune Friichte mit griinen Streifen

* Geschmack: reichhaltiges, tiefes, wiirziges
Aroma, sifd mit feiner Saure

* Schale: eher weich

* Ertrag: reicher Ertrag

* Reife: frith bis mittel

» Pflanze: max. 2m

* Nutzung: Frischverzehr, SoRen, Trocknen

* Anbau: geschiitztes Freiland, Gewichshaus




BLACK RUSSIAN

e Anderer Name: Russische Schwarze,
Tschernij russkij

* Herkunft: Australien

e Frichte: rotbraun, rund bis flachrund

 Ernte: mittelfrith

* Schale: eher weich

* Konsistenz: sehr saftig

* Geschmack: auBergewohnliches, wiirzig
stifdes Aroma

* Nutzung: perfekt fiir den Frischverzehr

* Anbau: geschiitztes Freiland oder Dach




BLUE BEAR

+ Herkunft: wahrscheinlich USA

 Friichte: grofRe violett-rosa Fleischtomate,
stark blauviolett iiberlaufen, Fruchtfleisch
pink-violett

* Geschmack: aromatisch, sif’lich

» Schale: eher weich

* Ertrag: hoch

* Reife: mittel

* Pflanze: >2m

» Nutzung: Frischverzehr, SoRen, Trocknen

» Anbau: geschiitztes Freiland, Gewichshaus
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BULGARISCHE ORANGE

« Herkunft: Bulgarien

 Friichte: Ochsenherzsorte, rund bis plattrund,

goldgelb, sehr fleischig
* Geschmack: aromatisch, fruchtig siif3
* Ertrag: sehr hoch
 Schale: weich
* Reife: sehr frith bis in Spatherbst
e Pflanzen: +/-1,50m
* Nutzung: Allrounder
* Anbau: unter Dach, Gewichshaus,

kiibelgeeignet
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CHEROKEE CHOCOLADE

+ Herkunft: Sorte vom Volk der Cherokee aus
Tennessee / USA

+ Frichte: flachrunde, schokoladenbraun-
rotbraun-violette Friichte mit typischem
Griinkragen

* Geschmack: siifd fruchtig, sehr aromatisch

» Schale: eher fest

* Reife: frith

* Ertrag: hoch
Pflanze: ca. 1.80m

* Nutzung: hervorragende Tomate zum
Frischverzehr aber auch fiir Sofsen

* Dach oder geschiitztes Freiland
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COSTOLUTO GENOVESE

e Herkunft: histiorische Sorte aus Italien,
Piemont nihe Genua

 Friichte: wunderschon gerippt, plattrund,
leuchtend rot

+ Geschmack: fruchtig aromatisch, leicht
sauerlich und mild siif$

» Schale: eher fest

* Ertrag: sehr hoch

* Reife: mittelspit

e Pflanze: ca. 2m, robust und hitzetolerant

* Nutzung: Sofden, Frischverzehr, Trocknen

* Anbau: geschiitztes Freiland, Dach,

Gewachshaus
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CUORE DE BUE DE ALBENGA

« Herkunft: Italienisches Ochsenherz
aus der Toskana

* Friichte: sackartig bis plattrunde, rosa bis rote
vollfleischige Friichte

* Geschmack: mild tomatig

 Ertrag: relativ gut

» Schale: weich

* Reife: mittel

* Pflanzen: ca.2m

* Nutzung: Sofdentomate, Brotzeittomate

e Anbau: Gewichshaus
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GEORGISCHE TOMATE

* Herkunft: Georgien, Marktfund

 Friichte: herz- bis beutelformige, grof3e
fleischige Friichte, gelb

 Schale: fest

* Geschmack: mild wiirziges, leicht siifles Aroma

* Reife: mittelfrith

* Ertrag: hoch

* Nutzung: hervorragende Tomate zum
Frischverzehr, SofSentomate,

ideal zum Trocknen
e Anbau: Geschiitztes Freiland/Dach, im
Gewdchshaus sehr hoher Ertrag

15



GOLDENES HERZ

Herkunft: Russland

Andere Namen: Herz aus Gold, Zolotoe Serdce
Friichte: herzformige, goldgelbe Friichte,
fleischig, zart saftig

Schale: eher fest

Geschmack: ausgezeichnet siifd aromatisch
Ertrag: sehr gut

Reife: mittelfrith

Pflanze: sehr wiichsig, >2m, kiltetolerant, mag
keine iibermafiige Hitze

Nutzung: Frischverzehr, Sofen, Trocknen
Anbau: Freiland
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GRANDMA VINEYS YELLOW ¢> PINK

* Herkunft: Familiensorte aus Kentucky, USA

* Friichte: innen und aufen gelb-orange-pink
tiberlaufen bis gestreift, plattrund, vollfleischig

* Schale: eher weich

* Geschmack: siif3 fruchtiges Aroma

* Reife: mittel

* Ertrag: hoch

* Pflanze: 2m

* Nutzung: hervorragende Tomate zum
Frischverzehr, SofSentomate,
ideal zum Trocknen

* Anbau: Geschiitztes Freiland/Dach,
Gewdchshaus
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GREEN CoPIA

* Herkunft: USA

* Friichte: flachrund, innen und aufden rot-griin

marmoriert

» Schale: eher fest

* Geschmack: siif$-fruchtig und saftig,
ausgewogenes Aroma

* Reife: mittel

* Ertrag: gut

 Pflanze: grofle Pflanzen ca. 1,80m

* Nutzung: Frischverzehr, Salattomate,
Trocknen

e Anbau: Dach, Gewichshaus
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GREEN MOLDOVAN

* Herkunft: Moldavien

* Anderer Name: Griine aus Moldavien

 Friichte: plattrund, leicht gerippt,
griin-ockerfarben

 Schale: diinn und weich

* Geschmack: tropisch-fruchtig, aromatisch
sif3, saftig mit wenig Saure

* Reife: eher spit

* Pflanze: determiniert, ca. 1,50m

* Nutzung: Allrounder

* Anbau: Dach oder Gewichshaus
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HILLBILLY

« Herkunft: USA

« Friichte: gelb-pink-orange marmorierte,
plattrunde, SEHR GROSSE Friichte

« Schale: eher weich

« Geschmack: fruchtig, aromatischer
Tomatengeschmack

* Reife: eher spit

* Nutzung: Allrounder

e Anbau: Gewachshaus
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HLEB Rozo

* Ubersetzung Name: Rosa Brot

« Herkunft: Russland

 Friichte: flachrunde, sehr grofie rosa bis rote
Friichte mit orange-rot mormoriertem Fleisch,
manchmal griine Schulter

* Geschmack: sehr tomatig-aromatisch

* Schale: eher weich

* Ertrag: mittel

* Reife: spit

+ Pflanze: ca. 2m

* Nutzung: Frischverzehr, SoRen, Trocknen

e Anbau: Geschiitztes Freiland, Gewachshaus
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JAPANISCHE TRUFFEL ORANGE

Anderer Name: Japonskij Triiffel oranzhewy;j
Herkunft: Russland

Friichte: orange, birnenférmig

Schale: eher fest

Geschmack: mild siif3, simig

Pflanzen: > 2m grof3, robust,
trockenheitstolerant

Reife: eher spit

Ertrag: hoch

Nutzung: perfekt fir orangefarbene Sof3en,
Frischverzehr, zum Trocknen perfekt geeignet
Anbau: geschiitztes Freiland
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MARMANDE

+ Herkunft: historische Sorte aus Siidwest-
Frankreich, Region Nouvelle-Aquitaine

* Friichte: tiefrot, flachrund, leicht gerippt

* Schale: eher fest

* Geschmack: siif3-fruchtiges Tomatenaroma

* Reife: mittelfrith

* Ertrag: sehr gut

 Pflanze: begrenztes Wachstum ca. 1,50m,
robuste Sorte auch fir kithlere Sommer

* Nutzung: Frischverzeht, Sof3en, Trocknen

e Anbau: Geschiitztes Freiland/Dach, Kiibel
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MALACHIT SCHKATULLA

Herkunft: Russland,

Namensherkunft: Marchen aus dem Ural -
Malachitschatulle, Malachitabbau

Andere Namen: Malachitfarbene Schatulle,
Malachit Voyager, Malachitschatulle
Friichte: mittelgrof3e, breitrunde, griin-gelb
Geschmack: siif3, saftig, ausgepragt
fantastisches Aroma

Schale: eher fest

Ertrag: hoch

Reife: mittel

Pflanze: max. 2m

Nutzung: Frischverzehr, Sof3en, Trocknen

Anbau: freilandgeeignet, besserer Ertrag aber

geschiitzt oder Gewachshaus
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ORANGE OXHEART

* Herkunft: deutsche Ziichtung

* Friichte: Ochsenherzsorte, sack- bis
herzformige, orangefarbene Friichte, sehr
wenig Samen

* Reife: frith

 Schale: weich

* Geschmack: feinfruchtiges Aroma

* Pflanze: ca. 2m, sehr wirmebediirftig

* Nutzung: perfekte Soflentomate, zum
Trocknen geeignet, Frischverzehr

* Anbau: unter Dach oder Gewdchshaus
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ORANGE RUSSIAN

« Anderer Name: Orange Russian 117

* Herkunft: Russland

* Friichte: Ochsenherzsorte, reift von
cremefarben nach orange-rotlich gestreift ab,
auch innen ein Farbwunder, herzférmig

* Geschmack: siifd aromatisch, obstartig

* Ertrag: hoch

* Reife: relativ frith

* Nutzung: perfekte Soflentomate, zum
Trocknen geeignet, Brotzeittomate,
Salattomate, perfekt zum Trocknen

* Anbau: unter Dach oder Gewachshaus
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PERUANISCHE BEUTELTOMATE

Herkunft: Siidamerika, Peru

Friichte: beutel- bis birnenformige,
orangefarbene Friichte mit sehr festem
Fruchtfleisch, gut lagerbar

Geschmack: mild stifd im Geschmack, kaum bis
gar keine Sdure

Schale: mittel

Ertrag: gut

Reife: mittel

Pflanze: kiltetolerant, robust, <2m

Nutzung: Sofden, Lagertomate
Anbau: Freiland
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PERZEVIDNJI ORANGE

» Herkunft: Russland

* Anderer Name: Pfefferférmige Orange

 Friichte: herz- bis beutelformige, grof3e
fleischige Friichte, gelb

* Schale: fest

* Geschmack: mild wiirziges, leicht siifles Aroma

* Reife: mittelfrith

+ Ertrag: hochNutzung: hervorragende Tomate
zum Frischverzehr, SofSentomate,
ideal zum TrocknenAnbau: Geschiitztes
Freiland/Dach, im Gewichshaus sehr hoher

Ertrag
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SCHLESISCHE HIMBEERE

« Herkunft: historische Sorte aus Schlesien

 Friichte: rosa bis himbeerfarbene, plattrunde
bis runde, leicht gerippte Friichte,
Fruchtfleisch zart schmelzend

* Schale: sehr diinn

* Geschmack: fruchtig aromatisch,
ausgewogenes Siure-Zucker-Verhailtnis

* Reife: mittelfrith

* Ertrag: hoch

» Pflanze: begrenztes Wachstum ca. 1,40m

* Nutzung: Salat, Sofdentomate, Trocknen

* Anbau: vor Regen schiitzen!
Dach/Gewachshaus




TOBOLSK - KALTETOMATE

« Herkunft: alte russische Sorte, Stadt Tobolsk

« Friichte: gelbe-gelborange, runde bis
plattrunde Friichte

* Geschmack: fruchtig siif}, aromatisch

* Schale: weich

* Ertrag: hoch

* Reife: mittel

* Pflanze: > 2m, kiltetolerant, robust

* Nutzung: Frischverzehr, Sof3en, Trocknen

* Anbau: freilandgeeignet
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VINTAGE WINE

Herkunft: USA

Friichte: dunkelrosa bis rot-orange,
orangefarbene - gelbe Marmorierung, rund bis
plattrund, manchmal mit ,,Ndschen*

Schale: eher fest

Geschmack: kostliches mild wiirziges, leicht
siifles Aroma

Reife: eher spit

Ertrag: gut

Nutzung: hervorragende Tomate zum
Frischverzehr, SofSentomate,

ideal zum Trocknen
Anbau: Geschiitztes Freiland/Dach
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WEISSES OCHSENHERZ

Andere Namen: White Strawberry, Bull’s
White Heart

Herkunft: unsicher Russland oder Belgien
Friichte: weif3e bis cremefarbene, plattrunde,
leicht gerippte Friichte

Schale: weich

Geschmack: mildsif3, fruchtig, leicht wiirzig
Reife: mittelspit

Ertrag: mittel

Pflanze: >2m, braucht viel Warme

Nutzung: Hingucker in jedem Salat, Sof3en,
zum Trocknen geeignet

Anbau: Gewachshaus

32



WHITE WONDER

Herkunft: historische Sorte aus den USA
Friichte: elfenbeinfarbene Beefsteak-Tomate,
plattrund, flach gerippt, weiches Fleisch,
wenige Samen

Schale: eher weich

Geschmack: sehr siifSes Aroma

Reife: frith

Ertrag: gut

Pflanze: grof’e Pflanzen >2m

Nutzung: Hingucker in jedem Salat,
Frischverzehr, Salattomate, Trocknen

Anbau: Dach, Gewachshaus
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YELLOW STUFFER

« Herkunft: Australien

* Friichte: leuchtend Gelb, paprikaformig,
dickwandig und hohl

« Geschmack: fruchtig aromatisch

 Schale: mittelfest

* Ertrag: sehr hoch

* Reife: mittel

* Pflanze: ca.2m

* Nutzung: Fiilltomate, Trocknen, Frischverzehr

» Anbau: robuste Sorte, geschiitztes Freiland

34



